
Wybierz, któryś ze skomponowanych przez nas
słodkich zestawów lub stwórz własny 

z ulubionych deserów
 

Ciesz się piękną i słodką atrakcją podczas
swojego przyjęcia

Oferta słodkiego stołu na wesela
i inne przyjęcia okolicznościowe



rozstawienie stołu i jego dekoracja, 
toppery z podpisami deserów w kolorystyce zgodnej 

zestaw jednorazowych pojemników, które wystarczy
wyrzucić po przyjęciu,
dostawa na miejsce przyjęcia - indywidualna wycena, 

odbiór elementów dekoracyjnych stołu po przyjęciu
możliwość personalizowanej aranżacji - wycena
indywidualna

Słodki stół to nie tylko desery, ale również:

z kolorem przewodnim przyjęcia,

a na terenie Trójwsi gratis, 



Zestaw 2 porcje na osobę - 
10 rodzajów do wyboru:

- przyjęcie do 50 osób - 600zł
- przyjęcie od 51 do 100 osób - 1100zł

- przyjęcie powyżej 100 osób - 11zł za osobę 

Zestaw 3 porcje na osobę - 
14 rodzajów do wyboru:

- przyjęcie do 50 osób - 750zł
- przyjęcie od 51 do 100 osób - 1500zł

- przyjęcie powyżej 100 osób - 15zł za osobę 

Zestaw 4 porcje na osobę - 
17 rodzajów do wyboru:

- przyjęcie do 50 osób - 900zł
- przyjęcie od 51 do 100 osób - 1700zł

- przyjęcie powyżej 100 osób - 17zł za osobę 



cannoli pistacjowe 4 szt., mini szarlotki 4 szt., 
mini Pavlova 4 szt., deser chia z brzoskwinią 4 szt.,

panna cotta 4 szt., sernikowe cakesicles 4 szt., 
cynamonowe cake pops 4 szt.,  tiramisu 4 szt., 

mus z owoców leśnych 4 szt., 
babeczki czekoladowe z musem malinowym
i mascarpone 10 szt., mus Rafaello 4 szt.,

mus czekoladowy z praliną orzechową 4 szt., 
biszkopt z kremem, owocami i galaretką 1 szt. (śr. 28 cm)

400zł za zestaw

Zestawy na spotkania 
w kameralnym gronie

tiramisu 4 szt., mini szarlotki 4 szt., mini Pavlova 4 szt.,
tęczowe galaretki 4 szt., deser chia z brzoskwinią 4 szt.,

babeczki czekoladowe z musem malinowym 
i mascarpone 10 szt., panna cotta 4 szt., 

sernikowe cakesicles 4 szt., banoffee pie 1 szt. (śr. 28 cm)
280zł za zestaw 

tiramisu 5 szt., mini banoffee 5 szt., 
tęczowe galaretki 5 szt., panna cotta 5 szt., 

tarta cynamonowa 1 szt. (śr. 28 cm)
160zł za zestaw 

zestawy wraz z dekoracją i aranżacją



Tiramisu

Panna Cotta

Mini Pavlova

Deser chia z brzoskwinią

Ptysie

Tablica z donutami

krem śmietana-mascarpone | biszkopt 
likier amaretto | kakao

gotowana śmietanka | wanilia
sos malinowy

beza | krem śmietana-mascarpone 
świeże owoce

jogurt naturalny | śmietana | nasiona chia 
mus brzoskwiniowy

ciasto parzone | krem budyniowy 
cukier puder

ciasto parzone | krem śmietankowy
ganache czekoladowy



Banoffee

Mus Rafaello

Mini Dacquoise

Deser chia z mango

Sernik na zimno

Cannoli z pistacjami
rurki z chrupiącego ciasta 

krem śmietana-mascarpone | pistacje

kruche ciastko | krem toffi | banan
bita śmietana | czekolada

śmietana | migdały | kokos
mleczko kokosowe

beza | krem śmietana-mascarpone
masa krówkowa | daktyle | orzechy | rodzynki

jogurt naturalny | śmietana | nasiona chia 
mus z mango i miodu

biszkopt | twaróg | owoce 
galaretka



Cakesicles

Słodkie galaretki

Cake pops

Muffiny czekoladowe 

Mus z owoców leśnych

Kruche ciasteczka z czekoladą

ciasto na patyku w kształcie loda
 czekolada

galaretka owocowa | owoce
bita śmietana

lizak z ciasta na patyku
czekolada

ciasto czekoladowe

śmietana | mascarpone | jeżyny | maliny
jagody

kruche ciasto | solony karmel | czekolada
orzechy arachidowe



Mus kawowy

Tartaletki z owocami

Bajaderki

Mus czekoladowy z praliną orzechową

Tarta lemon curd z bezą włoską

Leśny mech

śmietana | mascarpone | kawa
whisky

kruche ciasto | krem patissiere
świeże owoce sezonowe

kruche ciasto | kakao | rum
kokos

ciasto ze szpinakiem | krem śmietana-mascarpone
ziarenka granatu

śmietana | mascarpone | czekolada
orzechy ziemne | chrupka czekoladowa

kruche ciasto | aksamitny krem cytrynowy
beza



Mus malina-szampan

Sernik straciatella

Tarta solony karmel-czekolada

Mus miętowy

Tarta cynamonowa z kruszonką owsianą

Mini szarlotki

twaróg | czekolada

kruche ciasto | krem solony karmel
ganache czekoladowy | prażone orzechy ziemne

kruche ciasto | jabłko | cynamon
śmietanka | kruszonka

granola owsiana | prażone jabłko | śmietana
mascarpone

śmietana | mascarpone | mięta

maliny | wino musujące
żelatyna | bita śmietana



Ptasie mleczko

Deser Oreo

Mus cytrynowy

Panna Cotta z wiśniami

Creme Brulee

Makaroniki

bita śmietana | galaretka brzoskwiniowa
czekolada

ciasto Oreo | mascarpone | śmietana
czekolada

bita śmietana | sok z cytryny
skórka z cytryny

mascarpone | śmietana
frużelina wiśniowa

śmietanka | żółtka | wanilia
karmelizowany cukier

mąka migdałowa | cukier puder | białka



Zefiry

Zefiry w rożku

Mus cytrynowy

Chrupiące donuty

Monoporcja pikantna marakuja 

z czekoladą alunga

Monoporcja truskawka - Bailey's

beza włoska | agar-agar | czerwone wino
czarna porzeczka | cukier puder

biszkopt pistacjowy | mus limonka-malina

czekolada | chrupiące kuleczki
śmietanka

beza włoska | agar-agar | czerwone wino
czarna porzeczka | cukier puder | rożek waflowy

5 zł / szt

5 zł / szt



Nazywam się Alina Szczerek i jestem
odpowiedzialna za przygotowywanie

słodkich stołów w Halniakowym Dworze.
Chętnie odpowiem na Państwa pytania
oraz pomogę w kwestiach dotyczących 

słodkiego stołu.
 

795-637-271, 
info@halniakowydwor.pl
www.halniakowydwor.pl

Część deserów może zostać przygotowana 
z uwzględnieniem specjalnych diet - 
- bez glutenu, bez laktozy, wegańska

Słodki stół ma idealnie komponować się z Państwa
przyjęciem, dlatego jest utrzymany w podobnej

stylistyce 


